Ingrédients

1 paquet de tomates cerises coupées en 2 ou en 4
5 a 10 perles de bocconcini coupées en 2 ou en 4
5 tranches de prosciutto coupées en bouchées

2 tasses de roquette ou de bébé épinards

3 c. atable (45ml) de pesto

4 c. a table d'huile d’olive

3 oignons verts coupés fins

Temps de préparation : 15 minutes
Temps de cuisson: aucun
Nombre de portion : 4

Préeparation
Dans un premier bol, mélanger le pesto, I'huile et les oignons verts.

Dans un deuxieme bol, mettre la roquette et les tomates cerises, ensuite
ajouter le contenu du premier bol.

Laisser reposer quelques minutes avant de servir.
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